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Tous les jours de 17h a 20h
Prosecco a volonté
pour 22 frangs seulement

Gingerfond.

Crostini grillés 12 v@

Savoureuse créeme d'avocat sur pain de campagne
grillé avec dés de tornates

Tre Amici 195

QOlives, grana padano et jambon cru

PicaPica 23

Spicy chicken lollipops, pimientos,

boulettes de viande et sauce tomate

Spare ribs + frites +
yogourt glacé

All you can eat &4

@revier hotel
grevierfood

REVIER

GRILL 7% BAR

A combiner, a partager (ou pas), c'est toi qui décides!
Viande, poisson et légumiiiam. Ben. appétit!

VIANDE GRILLEE

Tagliata de flank steak 200 g (boeuf) 32
Steak de filet 2009 / 350 g (beeuf) 43765
Rib Eye grand cru 350 g (beeuf) 59

Steak Tomahawk 1kg (boeuf) 158

(Otelette paysanne 220 g {porc) 29

Spare ribs et marinade BBQ 350 g (porc) 32
Filet d’agneau en crote d'herbes 180g 38
Brochette de poulet teriyaki 1809 28
Poussin entier env. 5009 28

PASSION BURGER

Revier Burger 24
Burger de beeuf maison avec bun brioché frais,
relish de tomates et mayonnaise a la truffe /

e 7
+fromage 1.5
Burger au halloumi 24
Bun brioché frais, relish de prunes
et chutney de mangue au piment et a I'oignon

Lo

SAVEURS DE LA MER .§,

Steak de thon 2000 34

5 gambas entiéres 36

Huile aux herbes, ail et piment
Moules entré 19  plat principal 26
A la provencal ou marinieres

POUR PIMPER TON PLAT

2 gambas entiéres 15
Huile aux herbes, ail et piment

RS
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(a partir de b perso_nnes)

.- Antipasti

ey i 8 ager
.. Saladier 3 partas iata de bavette,

13 a
ger, 139 5 Varies

{bs, bur
. Spare ribs, D * pagnement

poutet 2 3uo
- Yogourt glacé

GARNITURES
Frites & 2

+ fromage au chili - 1.5

Frites de patates douces 7.5 v@
+fromage au chili - 1.5

Epi de mais 6

avec beurre aux herbes fondu

Légumes grillés 7 V< !
Pommes de terre au romarin 2.5 VQ

59

plats (sans am'\pasm
scrétion 6?

Menu 3 we
. Menubplatsadi

S tentatiens
Panzanella Petite 9 Grande 19 \/@

Salade de pain aux tomates cerises, 0ignons rouges, ¥ Yogourt glacé 7

Ve
G’ejst\@n

ail, basilic

Salade de couscous  Petite 9 Grande 19
Tomates séchées, poivrons, concombres,

pois chiches, roguette, feta et vinaigrette maison
Salade César  Petite 9  Grande (avec du poulet) 25
Salade verte aux tomates, grana padano, lard,
croutons et vinaigrette César

Saladier 19 V%

Pois chiches, tomates séchées, légumes,
vinaigrette au thym et a I'érable

Uiande? {Maid non.

Planted Focactia 24 v@
Chimichurri, guacamole et relish de tomates

avec toppings de ton choix
Fondant au chocolat tiede 13
Ceeur coulant, glace a la vanille et creme
Gaufres 1

+irop d’érable 2

+ {oulis de haies 3

Pudding de noix de coco

aux graines de chia 13

avec sorbet framboise

Banane au chocolat 13

avec glace 4 la vanille et creme

Notre équipe de service se fera un plaisir de te renseigner sur I'origine de la viande.
Des allergies a déclarer? Fais-le-nous savair, nous te conseillerons volontiers. Tous les prix s'entendent en CHF et TVA comprise.



